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COVA DA XABREIRA

© ECO-EXPERIENCIA VINAS DE SEADUR

© Localizacién | INMERSION NA TRADICION VITIVINICOLA DA ALDEA

Seadur, Larouco .
Requirimentos

Dispofibilidade > Non apto para persoas con mobilidade reducida.

> Os menores de idade poderan degustar mosto da adega e recibirdn un diptico
co mapa do roteiro e actividades

> Menores de idada debenir acompanados por unha persoa adulta responsable.
Libre de custo ata os 5 anos.

Venres e sdbados desde
marzo ata outubro

® Duracién L

2 horas e media en Reservas e condicidns

horario fixo de 11:00 a > Reservas cun minimode 72 hrsde > Experiencia non reembolsable.

13:30hs antelacion. Cancelacion gratuita > Para grupos de mais de 6 persoas,

ata 48 hs da data. consultar informacion e solicitar
i Grupos > Pago de 50€ no momento da dispofibilidade.
L reserva.
Maximo 15 persoas )
Inclde

O3 Idiomas > Roteiro guiado de 3km por Seadur: > Degustacion de 5 vinos.

Galego, espaniol, aldea, vinas, adega e as stias covas. > Petiscos con vistas panoramicas.

ou inglés > Recursos virtuais. > Agasallo.

Descricion da actividade

O roteiro comeza na recepcion de Cova da Xabreira cun percorrido circular de
case 3 km polas vinas e instalacions. Durante o percorrido, o grupo ira acom-
panado dun burro farifeiro, especie autdctona en perigo de extincion que fard a
experiencia ainda mais especial.

Ao longo do traxecto, os visitantes poderan acceder a contidos virtuais en 360°
que mostrandistintos momentos do traballo e coidado da vide. Ademais, un guia
especializado relatard a historia da vila e da adega, enriquecendo o paseo con
informacion unica.

A experiencia inclie varias paradas para degustar ao aire libre de 5 vifios rep-
resentativos da adega, que recollen a esencia e a herdanza vitivinicola do lugar.
Avisita finaliza nun balcon natural cunha impresionante vista panoramica, onde
se servira un petisco elaborado con produtos tipicos para abrir o apetito.

Para aqueles que desexen prolongar a experiencia, é posible reservar mesa no
restaurante da adega, onde a gastronomia local é a auténtica protagonista.

Practicas ecoamigables

> Preservacion do burro farifieiro para sensibilizar sobre especies en perigo
de extincion.

> Uso de contidos virtuais en 360° para reducir materiais impresos e minimizar
residuos.

> Degustacion de produtos locais para fomentar a economia circular.
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LUGAR DE ENCONTROS

Q +34988984 827 ¥ lugardeencontros@covadaxabreira.es @ www.covadaxabreira.es
@ Covadaxabreira covadaxabreira () A Cova da Xabreira
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tel://+34988984827
mailto:lugardeencontros%40covadaxabreira.es?subject=
https://www.covadaxabreira.es/
https://www.instagram.com/covadaxabreira
https://www.youtube.com/@acovadaxabreira4229
http://facebook.com/profile.php?id=100070059123549#

