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COVA DA XABREIRA

ECO-EXPERIENCIA

Ubicacion

Seadur, Larouco

Disponibilidad
Viernes y sdbados desde
marzo hasta octubre

Duracién

2 horasy media en
horario fijode 11:00 a
13:30hs

Grupos
Maximo 15 personas

Idiomas

Espanol, gallego,
oinglés

VINAS DE SEADUR

| INMERSION EN LA TRADICION VITIVINICOLA DE LA ALDEA

Requerimientos

> No apto para personas con movilidad reducida.

> Menores de edad podran degustar mosto de la bodegay recibirdn un diptico
con el mapa de larutay actividades.

> Menores de edad deben ir acompanados por una presona adulta responsable.
Libre de coste hasta los 5 anos.

Reservas y condiciones

> Reservas conunminimode 72hs > Experiencia no reembolsable.
de antelacion. Cancelacion gratuita > Grupos de mas de 6 personas,
hasta 48h de la fecha. consultar informacion y solicitar
> Pago de 50€ en el momento de la disponibilidad.
reserva.

Incluye

> Ruta guiada de 3km por Seadur:la > Degustacion de 5 vinos.
aldea, vinas, bodegay sus cuevas. > Pinchos con vistas panoramicas.
> Recursos virtuales. > Regalo.

Descripcién de la actividad

La ruta comienza en la recepcion de Cova da Xabreira con un recorrido circu-
lar de casi 3 km por las vifnas e instalaciones. Durante el recorrido, el grupo ira
acompanado de un burro farineiro, especie autdctona en peligro de extincion
que hara la experiencia alin mas especial.

Alo largo del trayecto, los visitantes podran acceder a contenidos virtuales en
360° que muestran distintos momentos del trabajo y cuidado de la vid. Ademas,
un guia especializado relatara la historia de la villay de la bodega, enriqueciendo
el paseo con informacion Unica.

La experienciaincluye varias paradas para degustar al aire libre de 5 vinos repre-
sentativos de la bodega, que recogen la esenciay la herencia vitivinicola del lugar.
La visita finaliza en un balcon natural con una impresionante vista panoramica,
donde se servird un pincho elaborado con productos tipicos para abrir el apetito.
Para aquellos que deseen prolongar la experiencia, es posible reservar mesaen el
restaurante de labodega, donde la gastronomia local es la auténtica protagonista.

Practicas ecoamigables

> Preservacion del burro farifieiro para sensibilizar sobre especies en peligro
de extincion.

> Uso de contenidos virtuales en 360° para reducir materiales impresos y
minimizar residuos.

> Degustacion de productos locales para fomentar la economia circular.
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LUGAR DE ENCONTROS

Q +34988984 827 ¥ lugardeencontros@covadaxabreira.es @ www.covadaxabreira.es
@ Covadaxabreira covadaxabreira () A Cova da Xabreira
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tel://+34988984827
mailto:lugardeencontros%40covadaxabreira.es?subject=
https://www.covadaxabreira.es/
https://www.instagram.com/covadaxabreira
https://www.youtube.com/@acovadaxabreira4229
http://facebook.com/profile.php?id=100070059123549#

