COVA DA XABREIRA

© ECO-EXPERIENCIA PICNIC A CARABELA

© Ubicacién Reservas y condiciones
Seadur, Larouco > Reservay pago: Se realiza en linea con un minimo de 48 hs de antelacion.
> Disponibilidad: Se aceptan hasta 6 cestas diarias, con un maximo de 12
Disponibilidad personas por reserva (2 personas por cesta).
De marzo a octubre > Recogida de cestas: de 11:00 a 14:00 hs. Posibilidad entre 20:00y 22:00
hs, aunque se recomienda hacerlo antes del cierre del establecimiento
® Horarios (18:00 hs).
Jueves, a partir de las > Cancelaciones: Gratuitas hasta 24 horas antes de la fecha reservada.
17 hs /viernes y sabado Incluye
de 13 a 20 hs /domingo

> Menaje: 2 platos de ceramica, 2 copas de cristal, cubiertos para dos

dedoa iy s personas, 1 pano de tela, y 1 sacacorchos.

X Duracién > Bebida: 1 botella de vino Cova da Xabreira.

2 horas y media > Complementos: 1 mapa con rutas recomendadas por Seadur.

Seleccion de productos locales

{9? Grupos Existen 3 categorias: cesta con productos tipicos de Valdeorras (carnivora),
Minimo 4 personas, cesta vegana y cesta familiar. Al momento de la reserva de la actividad en la
méaximo 15 personas pdgina web de Cova da Xabreira, podras elegir entre estas 3 opciones de menu,

que podrian variar en funcién de la disponibilidad o época del ano.

B3 Idiomas Descripcién de la actividad
Espanol, gallego, Descubre la tradicion de "A Carabela", el término valdeorrés que hace refer-
oinglés encia a a una pequena comida que se llevaba a trabajar al campo, a la pesca

o unaromeria para disfrutar al aire libre.

En esta experiencia, te invitamos a recuperar esa esencia y a sumergirte en
la belleza natural de Seadur mientras disfrutas de un picnic entre vifnedos y
antiguas covas rehabilitadas.

Esta propuesta es ideal para quienes buscan un plan relajado sin renunciar
al placer de la buena mesa.

Cova da Xabreira pone a tu disposicion una cesta de picnic con todo lo nece-

sario para que disfrutes de una experiencia gastronémica en plena naturaleza.

Practicas ecoamigables

> Uso de menaje reutilizable para reducir residuos.

> Apoyo a la produccion local. Seleccion de productos de proximidad y vinos
de la bodega.

> Fomento del turismo sostenible: recorridos a pie por los vifledos y rutas
de bajo impacto.
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https://www.covadaxabreira.es/
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LUGAR DE ENCONTROS
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