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COVA DA XABREIRA

ECO-EXPERIENCIA

Localizaciéon

Seadur, Larouco

Dispoiibilidade
Xoves, venres,
sabados, domingos e
festivos de marzo a
outubro

Horarios

Xoves de 20:00 a
00:30 hs/ Venres,

sabados e domingos
de 13:00a 17:30

Duracién
4-5 horas

Grupos

Minimo 4 persoas,
maximo 12 persoas

Idiomas

Galego, espanol,
ouinglés

DEPUTACION
OURENSE

COVEIRO POR UN DIA

Reservas e condicions

> Reserva con 50% de pago anticipado.

> Cancelaciéns: Dereito a reembolso se cancela con 48 h de antelacion.
Non reembolsable con menos tempo.

Descricidon da actividade

En Seadur, as covas foron sempre un lugar de reunion, onde o lume e o vifio

creaban momentos inesquecibles.

Con estaexperiencia, converteraseche en coveiro por un dia, gozando dunha
cova tradicional equipada cunha terraza e un forno de lefa, onde seréds o
protagonista do teu propio banquete.

Inclie

Benvida e preparacion

A tUa chegada, seras recibido e acompafiado ata a cova reservada
exclusivamente para o teu grupo.

Segundo o clima, poderds gozar da terraza ao aire libre ou dun espazo
pechado para garantir o confort en dias de choiva ou frio.

A tla cova, a tia mesa

Entregarémosche unha caixa con todo o necesario para preparar a mesa e
ambientar o teu espazo: pratos, manteis, cubertos, vasos e outros elementos
coninstruciéons para que montes o teu propio escenario gastronomico.
Cocinando ao estilo tradicional

A estrela do menu é o cabrito adobado, listo para cocifar no forno de lefia.
Cada grupo encargarase de preparalo e asalo ao seu gusto. Para acompanar,
gozaras de empanada caseira, ensalada e patacas.

Doce final e brinde

A experiencia péchase cunha sobremesa tradicional: bica ou torta de maza,
acompanado de café e un chopo para brindar. Ademais, cada tres persoas
incliese unha botella de vifo da adega para maridar a comida.

Se o desexas, podes incluir mais vifo, cervexas, refrescos ou outras opcions
(factUranse aparte).

Prdacticas ecoamigables

> Uso de enxoval reutilizable para reducir residuos.
> Coccion tradicional en forno de lefia, optimizamos o consumo enerxético.
> Xestién responsable de residuos, promovemos a separacion e compostaxe.
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